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Trophées de lagastronomie, des sa veurs et des vins Loire et Haute-Loire

Evénement. mardi,au Scarabée & Roanne, se tenait
la premi ére &dition de ¢ ette soirde gourmands

et prestglewss, visant & mettre en lumlére le travall
des restaurataurs, culsiniers, productaurs
ettransformateurs du territaire,

Yest une véritakls
soirde de prestigs,
placée sous la voliee

étoilds dag chefs Trodsgros,
Marcon, Feroandes =t Bron,
quiarganisait La Tribupe-Le
Frogrés meec ces Trophées de
la gastronomis, des swveurs
et desvins.

Tenues chics, éclairages @mi-
5 et tables syigneusement
dressdes conbéraient un air de
gala an Scarabedes loms de oere
premigre édition, vonée i en
appeler dauire g, comme 'ont
souligné dans keur discours
Pierre Farmenu, dirscieur du
groupe Progris, et Yves Nioo-
lin, 34 puté.mairs d= Rosrne
et président d= Roannais
Agglomération. En tant que
célébration de la grstronome
locale, ure présentation a
dgmlement &ré Faite de
Boanne Table Cuvert=, un
festival qoi s= dérouls =n o
moment et au s=in dugquel
cette soiTde sest glissds.
HAvant lo remise des mophées,
Martine Goubatian, journa-
liste, =t Corinns Rikouat,
Madame Loyal de la soirde,
ont rappe} la qualicé =t la
richesse du parcours des

m Raniks par Frasck Barksl
% (Gnoa para. Phom Chsda Essmel

Lax Noisetille »

Domaine des Mormottes
[l o0 de Fagsur-Lignon,
Erigite & Jean-Frangis Femiol
fariquen dimerentes liqueurs,
ConfIUres & sinps #ve ks
MMuiTs &1 planes Cuklés sur e
feme Leur sped alit : 13 Hose
fille, Mossrmes, Chooolat no,
kentiles vermes du PUy &1 sucme
e canne shamanisant das
CEME P 3 TITNer TS NEure

quatre cheis éroilés Les lau-
réacs Tecevaient ensuite keur
trophée un par un des mairs
de représ=ntants des parke-
naires de la soirde. Le tout
animé par la funk =t la sanl
des Fonnnais de Crew Stox,
dant ke groove closss ot £14.
ganta sublimé cetbe sodnde.
Pour le plaisir gourmand =t
non dissimiké des 250 comi-
ves, |a soirde s= poursoivait
avero la dégustation do
fameux meou huit&toiles,
concocté par les chefs st
orchestré par e e ur foré-
zien Pierre-Alix Palland pe.
Som équipe et luiont dil jover
certe partition de grand=qua-
li#, qui faisxit appe] & 1a vir-
tnosiE de ses crémieurs, mmis
aussi o acteurs de la grstro-
momis zu sens large do erri-
toire ligérien et altilipérisn.
Des producteurs locaumx et
viticulteurs de la Loire aux
trois vignobles, aux cabtés
Chapuis, =n passant par l=s
trommges Mons, les caramels
Migmy &t l=s macarors Devil-
l=, tous oot accordé leur
violon pour faite de cetie pre-
migre édition une réussite
sars fausss note. W

m Ramis par Philipps Aubart
ta Eadok. Phow Dk Exsensd

Carine Cheminal o Gare
Bestouwrant i Fewrs

Erace 3 une Tomraton dans
diTEfens rsSEURNS EEons-
miques de 13 rgon, Canine
Cheminal propose Ue asne
ranfas: madinomels de
garde qualics, revisitss au golt
du jour, &1 préparie princpsle-
MeT 3 base de produis fras
o FEgiNELE.
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Pigrre Daret, restawrant
[Aromatic 4 Smint-Edienne
AprEs F0ir AP 2L RS de
@ands chels &4 Tail un Wi wur
du monde, Cest 3 Saim-Enenie,
=3 Yille naaEle, que e el Piama
[aref 3 deCide QawsTir son

re AN Ly pro depuis
0§ s &t arpi musﬂ
nFerLle e insoncive, bsss
sur les fondamenaLe.
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Mons Fromager-affinewr
En 194, Hubert BMons, orginaire

dALvergne, dedde de vendre
s Thoimages sur les manches,

Ses fis Herr s, Melieur Qunrier

e France 2000, et Laurent
0N SUoEdS en maan des hoi-

qJues, des wnnels d'ainage &

un ceqme de fomation. Aujur-
d'hui, leurs fromages sot 50
ks medlenes m@hies du monde.

m Ramis par Pees Hicolin malra
ta Roamna. Pham Chsda Essmel
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Bestawrant Le Petit Frince
L3 FEpUGGonN gasronamiqus de
B ESTEUAN 5L 3 SanEak
berHles-EQim BT teny par fean-
Frangois Rewre mest phs 3 faie.
Familiaks ou sophiscigLee,

k= aksine de oo & &Mt
alie raditon ouiraine e recher-
e personmele, aumour

de prockits ck grane quali
BT e ToLImi s rs ool

m RemisparPlima Fanicau, dedaer
dugroups Progrie Phos Caada Exsosd

 PA TISSIER- CHOCOLATIER |
Brino Montcoudiol

Ci Meilewr Owrmier de FRnoe
(20043, Champion du monde de
pEESHiE , TEaR de

E-:ann:lhs, Propose Cdans ses
DUigUEs Situees 3 Monistmk
sur-Loire & Sam-Enemne, emme
mits, TaTes &1 Erekemes, oonfi-
Sefies, OOUCELTS diomiEnses,
sabls, cakes ouTnanders.

Dies platisseries qui 52 présan-
BN COMME d6S [oyal

Notes savoureuses d’un menu d’exception

Un rienu bauk & La gloka dee bamalrs de 13 Lo ot da la Hars-Ledra. Pross e Ersnel

Les 250 convives d= cetbe soirdée ont
dégusté un menu dexes ption tout é La
gloire das berroins de |a Loirs et de 1a Han
b Livire, &t arross des crus d= la Loire oo
trois vwignohles.

» Par Régls et Jaoques Marcon

« Entre Ardéche et Aups -
Déclinaison d'amusse-bouches
Bonbon de berperass, cansts Sy con-
diments, tartare de benf. Assortiments
e Fim pers e bE1TH SR SO e NS,
Magnum de Champagne Perrer Jouet
Grand Brut

» Par Thierry Fermandes

Do de eruite du Lignon cuiee au sel,
jardin de légumes bio suspe ndus,
saweurs acidulies.

Coies du forez 2013,

Domaine d= Fonewial

» Par Philippe Brun

Suprémes de pigeonneau au crumbie
de cépes, alisses en rilkeres, gnocchis
de mais, suce foie graset vinaigre de
pErBEVTE,

Ok roarmnme 2013,

Diomaine Francois Lasssigne.

» Par la Maison Mons
Trio Fromaget
Saint-josph blans 2013,
Ciomaines du Monieillet

» Par Michel

et César Trolsgros

w0 (Ui A w18 fleur -

Tout commpte faic 2014,

L s Daplandes d= Tartuirss. B

Assortiments de macarons
{Befora & Aftar)
par Franck Deville.

Pierre-Alix Pallandre orchestre

la partition de quatre chefs étoi

D= la Maison Troisgros

traiteur & Montrond-|les-

{2 &ioiles & Roann=} & Bains.
Fégis et Jaoques Marcon
{2 &iodles & Saini- Bonnei- Izsﬂ CoOnmv WES

le-Froid, 437, =n passant
par Philippe Brun
(Une &taile & Alleyras, 430
et Thierry Fernandes {Une
Etoile & Ambizrle], les
chefs ont acceptd avec
enthousiasme de mettre
leurs mlents et leurs iddes
au service de oetie premid-
e Edition.

2'ils devaient £orire &
quatre mains la partition
de ce menu Fexception, la
mise &n musique de l=urs
notes gourmandes revenait
i Pierre-Alix Pallandre,

Entourt de son £quipe, il
devait p=lever un challengs
de taille 1 servit des assist
tes gastronomiques,
demandant un gros niveau
Fexigencs, & 250 convives.
Un important travail o £od
effectd &0 amont d= ostbe
soipbe aver ks chefs, pour
penser les receties et trou-
ver les moyens de les
metire &n musique avec
harmorie .

Un défi relevd avec brio
par ke traiear fordden. B

es

m Flerre-Ake Pallandre, 3 drotis, applaud] par les quatra chefs
Prioeo Ol Exsonsal
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